


Per iniziare...

Tartare di manzo alla francese @.s,10)

olio, sale, senape, cetriolini, capperi e acciughe

Carpaccio di manzo, finferli marinati, formaggio stagionato

e pan fritto (1,7)

Pan Bao, stracotto di agnello, zucca e semi tostati ()

Zucca alla brace, ricotta di capra montata, olio alle erbe (7)

Prosciutto di Bellota 100% iberico (1)

Tagliere di salumi nostrani

16

14

14

18

14



Primi

Tagliolini al tartufo 1.3.7)

Mezze maniche cacio e pepe (1.7

Bigoli al ragu d’anatra (1.3.6.7.9)

Risotto alla milanese, midollo alla brace e fondo bruno (min x2) 7,9

Tortellini con crema di parmigiano (1.3,7.9)

18

15

15

18

16



Secondi

Filetto al pepe verde (1,7.10)

Coscia d’oca brasata con pur¢ di patate (7.9)

Lombatina di agnello con verdurine (1,7,10)

Filetto alla Rossini (1,7

Tagliata di manzo

...ad accompagnare

Patate al forno

Verdurine al forno

Verdure di stagione

25

30

23

32

21



Dolci

Tiramisu (1.3,7.8)

Cremoso al cioccolato, crumble salato e meringa all’italiana (1,3,7.8)

Latte in piedi G,

Allergie? Chiedi al nostro staff.



